
Starters 
 

Homemade soup of the day with butter croutons            £4.95 
 

Creamy garlic mushrooms & chorizo on toasted ciabatta          £5.95 
 

Mussels cooked in white wine, cream & garlic            £6.50 
Served with chunks of ciabatta                Main  £11.50 
 

Escabeche of fresh mackerel with soft herb oil & tomato vinaigrette      £6.50  
 

Bruschetta of fresh crab with guacamole & apple slaw          £6.50 
 

Marinated baby mozzarella with Serrano ham asparagus spears & garlic aioli.  £6.50 
 

Chicken liver parfait with onion chutney & toasted ciabatta        £5.95 
 

Summer Salads 
 

Main course served with hand‐cut chips or salad potatoes 11.50   Starter £5.95 
 

Grilled goats cheese & beetroot  Peppered beef   Pear, stilton & walnut; 
Cajun crayfish tail     Chicken & bacon     Feta, black olive & tomato 

 

 Steaks 
All our steaks are 8oz(uncooked weight), sourced locally from award‐winning 

 Millstream butchers of Sleaford & matured for a minimum of 21 days. 
 

Choose from 
Rump £12.95, Sirloin £15.95, Ribeye £16.95 or Fillet £21.95 

 

Add one of our deliciously rich sauces for £2.50 
Peppercorn, Stilton, Diane or Chasseur 

 

Main Courses 

Marinated & pan‐fried chicken breast with balsamic‐roasted onions,  
confit tomatoes & a garlic & herb butter              £13.95 
 

Grilled halloumi on creamy garlic orzo pasta with asparagus spears, 
courgette ribbons & garden peas finished with shaved parmesan      £12.95 
 

Risotto of land & sea 
Creamy risotto with smoked salmon, chorizo & fresh squid,  
served with a dressed salad                  £14.50 
 

Braised wild rabbit ragu mixed through parpadelle pasta 
Topped with a herb & citrus crème fraiche              £13.50 
 
Stilton stuffed 8oz fillet steak in a rich wine reduction          £23.50 
 



 

Red Lion Classics 

The Red Lion Beefburger                   £12.50 
Made with top quality steak mince & chefs own blend of herbs & spices. 
Served with onion chutney, our delicious hand‐cut chips & salad garnish. 
Top with cheddar or stilton for just £1.00 
 
Rumpole steak & ale pudding                  £13.50 
Succulent chunks of slowly braised steak in a rich gravy, 
encased in suet pastry. Served with hand‐cut chips, garden peas & gravy 
 
Beer‐battered haddock                    £11.95 
An 8‐10oz piece of haddock deep‐fried in a crispy Adnams batter. 
Served with hand‐cut chips, mushy peas & salad garnish. 

For those with a smaller appetite    £6.95 

Deep‐fried whole‐tail scampi                   
Served with our hand‐cut chips a salad garnish & our homemade tartare sauce  £9.95 
 

 
Lighter Meals 

Available Monday ‐ Saturday From 12.00pm til 2.00pm 
 

Ciabattas £6.50 
All served with dressed garden leaves and hand cut Chips 

 

Bacon & stilton or brie    Roast pork, stuffing & apple sauce 
Roast beef, red onion & tomato  Cajun chicken breast with sour cream 

Bacon lettuce & tomato Feta cheese     & black olive tapenade 
Tuna mayonnaise    Mature cheddar cheese & home‐made chutney  

 
Jacket Potatoes6.95 

 

Mushroom, bacon & garlic;  Crayfish marie rose 
Tuna mayonnaise;    Cheese 

 

Omelettes £8.50 
Served with hand cut chips and salad garnish 

 

Any two of the following fillings 
Cheese, tomato, bacon, mushroom, onion 

extra fillings £0.75 each 


